10.

11.

12.

Téienduskoolitusasutuse nimi

Jarvamaa Kutsehariduskeskus

Oppekava nimetus

Toiduainete toostuse liinioperaatori baaskoolitus spetsialiseerumisega piimatoodete
tehnoloogiale

Oppekavariihm (vastavalt rahvusvahelisele haridus- ja koolitusvaldkondade
klassifitseerimise siisteemile ISCED-F 2013)

Toiduainete to6tlemine

Oppekeel

eesti keel

Oppekava koostamise alus

Piimatootleja tase 4 osakutse Piimatdostuse liinioperaator, tase 4

B.2.2 Pesemine ja desinfitseerimine piimatodstuses

B.2.3 Tehnoloogiliste seadmete kdsitsemine piimatoodete valmistamisel.

Oppe kogumaht (akadeemilistes tundides) ja oppe iilesehitus

Maht 160 tundi, millest 60 tundi praktika tookeskkonnas

Oppekeskkond

Jarvamaa Kutsehariduskeskuse auditoorium ja E- Piim ettevotted Poltsamaal, Tiiril,
Jarva-Jaanis.

Sihtgrupp

Erialase kvalifikatsioonita, madala v3i aegunud erialase kvalifikatsiooniga isikud,
kelle toiduainetddstuse valdkonna oskused vajavad arendamist ja tdiendamist.
Sihtgrupina ndeme ka aegunud oskustega 50+ toiduainetodstuse valdkonna todtajaid,
et arendada erialaseid teadmisi ja tdiiendada praktilisi oskusi

Oppe alustamise tingimused (kui on)

Vihemalt keskharidus. Kasuks tulevad teadmised toidu kiitlemisest ja hiigieenist.
Lisaks on vaja kiiret motlemist ja otsustusvoimet. Korra ja siisteemi jalgimist. T66
eripiraks protsessi juhtimine, parameetrite jalgimine, korra ja reeglite jalgimine
ldhtuvalt ettevotte eripdrast ja toiduohutusest.

Eesmiirk L ANy = ;
Koolituse tulemusel dppija iuhib toiduainete tédstuse protsesse spetsialiseerumisega
piimatoodete tehnolooaiale, saab aru iga tegevuse tagamaast ning nende mojust
16pptoodangu kvaliteedile

Opiviljundid

e Teab ja jargib toidu tootmisel noutavaid hiigieeni ndudeid

e Kisitseb toiduainetodstuses kasutatavaid seadmeid ja teab toodete
tehnoloogilist skeemi

e Eristab automaatselt ja manuaalselt juhitavaid seadmeid ja késitleb seadme osi
ja teab selle vajalikkust

e Hindab seadmete t66 kvaliteeti, kontrollides toote vastavust tehnoloogilise
juhendi kvaliteedinduetele;

e Salvestab ja dokumenteerib tehnoloogilisi parameetreid, veateateid ja
parandustdid, arvestades ettevotte tookorraldust ja tdites ettendhtud
dokumendid;

e Kiivitab ja seiskab seadme vastavalt etteantud juhistele;

e Haldab seadme veateateid ja reageerib nendele oma padevuse piires.

Oppe sisu
Auditoorne t66 (100 t)
Toiduainete toostuse eripara. Tootmishiigieeni nouded. Pesemis- ja

desinfitseerimisvahendite liigid, omadused ja meetodid. Jddtmekaitlus



o Kovaliteedisiisteemid ettevotetes ja nendest arusaam ning jdlgimine, toiduohutus ja
tooohutus

e Toiduainetdostuses kasutatavad seadmed, nende to66pdhimdtted ja igapdevane
hooldamine ning tehnoloogilised voimalused.

e Jooniste lugemine ja tingmargid

e FErialased véljendid inglise keeles

Praktika tookeskkonnas (60 t)
e ToG0koha tooks ettevalmistamine

e Kaisitseb toiduainetoostuses kasutatavaid seadmeid

e QOiged ja ohutud to6votted
13. Oppemeetodid
Loeng koos dppematerjali esitlusega digitahvlil. Arutelu, analiiiis.
Ulesannete lahendamiseks on vajalik kalkulaator.
14. Iseseisev to0
Puudub
15. Oppematerjalid
Lektori poolt koostatud dppematerjal
Dairy Handbook, Piimanduse Késiraamat.

16. Nouded dpingute Iopetamiseks sh hindamismeetodid ja —kriteeriumid
Opingud loetakse Idppenuks, kui Oppija on osalenud koolitusel vdhemalt 85%,
sooritanud testi, praktilise iilesande ja praktilise t60 ettevottes. Mitteeristav hindamine.

Hindamismeetod Hindamiskriteeriumid

Test Positiivseks soorituseks on vaja vihemalt 80% oigeid
vastuseid

Praktiline iilesanne Materjalide ettevalmistus - arvutada keemilise lahuse

kontsentratsioon ja valmistada vastava kontsentratsiooniga

pesulahus

Praktiline t60 ettevottes e seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega

e kasutab tooprotsessis digeid ja ohutuid t66votteid

e kontrollib seadme/liinildigu todkorras olekut ja
vastavust toooperatsioonile, arvestades etteantud
juhiseid

e tOoOtab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt
kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele

e seiskab seadmed vastavalt etteantud juhistele

e puhastab t60 16ppedes seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

17. Koolituse Libimisel viljastatav dokument
Koolituse 10pus véljastatakse tunnistus, kui Opingute 10petamise nduded on tdidetud.
Koolituse 10pus viljastatakse toend, kui Opitulemusi ei saavutatud, kuid Sppija vottis
osa Oppetdost. Toend viljastatakse osaletud kontaktdppetundide ja neis ldbitud teemade
kohta, kuid mitte juhul, kui Sppija osales koolitusel vihem kui 60%.



18. Koolitaja kompetentsust tagava kvalifikatsiooni voi opi- voi tookogemuse kirjeldus
Riina Annus

2006 Eesti Maaiilikool agronoomia. 1986 Oisu Toiduanetddstuse Tehnikum,
piimatoodete tehnik-tehnoloog. AS E-Piim Tootmine, Jirva Jaani meierei, kvaliteedi-
ja tehnoloogiaspetsialist alates 2015.a.AS E-Piim Tootmine, projekti ,,Green Field
Dairy Plant* piimandustehnoloogia insener. Tdiskasvanute koolitaja tase 5.
Toiduainetoostuse valdkonnas tootamise kogemus alates 1987.a. Tédiskasvanute koolitamise
kogemus alates 1996.a. Jirvamaa Kutsehariduskeskuse tdiskasvanute koolitaja alates 2019.a

Ene Pener

kdrgharidus MA, Jarvamaa Kutsehariduskeskuse inglise keele dpetaja, tdiskasvanute
koolitaja alates 2006.a, tdiskasvanute koolitaja tase 6.

Eveli Laurson

EKR tase 4, Jirvamaa Kutsehariduskeskus 2012.a veokorraldaja, Tallinna Ulikool
2008.a kutsepedagoogika, todtamise kogemus kaubanduse ja teeninduse valdkonnas
2005.a-2008.a. Taiskasvanute koolitamise kogemus alates 2007.a. Jarvamaa
Kutsehariduskeskuse kutsedpetaja (logistika, kaubandus, klienditeenindus,

tookeskkonnaohutus), tdiskasvanute koolitaja tase 5.



