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ESF VAHENDITEST RAHASTATAVA TAISKASVANUTE TAIENDUSKOOLITUSE

OPPEKAVA
1. Uldandmed
Oppeasutus: Jarvamaa Kutsehariduskeskus
Oppekava nimetus: Toiduainete toostuse liinioperaatori baaskoolitus

(venekeelsetel kursustel nii - spetsialiseerumisega piimatoodete tehnoloogiale
eesti kui vene keeles):

Oppekavarithm: (tiiendus- Toiduainete tootlemine

koolituse standardi jdrgi)

Oppekeel: Eesti keel

2. Koolituse sihtgrupp ja opiviljundid

Sihtriihm ja selle kirjeldus ning éppe alustamise néuded. 4ra mdrkida milliste
erialaoskuste, haridustaseme voi vanusegrupi inimestele koolitus on moeldud ning milline on
optimaalne grupi suurus, dra tuua kas ja millised on nouded opingute alustamiseks.

Sihtriihm:

Erialase kvalifikatsioonita, madala voi aegunud erialase kvalifikatsiooniga isikud, kelle
toiduainetdostuse valdkonna oskused vajavad arendamist ja tdiendamist.

Sihtgrupina ndeme ka aegunud oskustega 50+ toiduainetdostuse valdkonna todtajaid, et
arendada erialaseid teadmisi ja tdiendada praktilisi oskusi.

Grupi suurus: 8 osalejat

Oppe alustamise nguded: Vihemalt keskharidus. Kasuks tulevad teadmised toidu
kéitlemisest ja hiigieenist. Lisaks on vaja kiiret motlemist ja otsustusvdimet. Korra ja
siisteemi jdlgimist. TGO eripdraks protsessi juhtimine, parameetrite jalgimine, korra ja
reeglite jdlgimine 1dhtuvalt ettevotte eripérast ja toiduohutusest.

Opivaljundid. Opivdiljundid kirjeldatakse kompetentsidena, mis tdpsustavad, millised
teadmised, oskused ja hoiakud peab oppija omandama oppeprotsessi [opuks.

Koolituse ldbinu:

e Teab ja jargib toidu tootmisel ndutavaid hiigieeni ndudeid

o Kisitseb toiduainetodstuses kasutatavaid seadmeid ja teab toodete tehnoloogilist
skeemi

o Eristab automaatselt ja manuaalselt juhitavaid seadmeid ja késitleb seadme osi ja teab
selle vajalikkust

e Hindab seadmete t66 kvaliteeti, kontrollides toote vastavust tehnoloogilise juhendi
kvaliteedinduetele;

e Salvestab ja dokumenteerib tehnoloogilisi parameetreid, veateateid ja parandustdid,
arvestades ettevotte tookorraldust ja tdites ettendahtud dokumendid;

o Kaiivitab ja seiskab seadme vastavalt etteantud juhistele;

e Haldab seadme veateateid ja reageerib nendele oma padevuse piires
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Opiviljundite seos kutsestandardi vdi tasemedppe dppekavaga. 7w dra vastay
kutsestandard ning numbriline viide konkreetsetele kompetentsidele, mida saavutatakse.

Toiduaine tootleja tase 4
B.2.1 To66koha ettevalmistamine ja korrashoid
B.2.4 Tehnoloogiliste seadmete kdsitsemine

3. Koolituse maht

Koolituse kogumaht akadeemilistes tundides: 160
Kontaktoppe maht akadeemilistes tundides: 160
sh auditoorse t66 maht akadeemilistes tundides: 100

(ope loengu, seminari voi mMuus koolis mddratud vormis)

sh praktilise t66 maht akadeemilistes tundides: 60
(opitud teadmiste ja oskuste rakendamine oppekeskkonnas)

Koolitaja poolt tagasisidestatava iseseisva t06 maht akadeemilistes tundides: 0

4. Koolituse sisu ja Oppekeskkonna Kirjeldus ning lopetamise nouded

Oppe sisu ja dppekeskkonna kirjeldus. Tuua peamised teemad ja alateemad sh eristada
auditoorne ja praktiline osa. Esitada oppekeskkonna liihikirjeldus, mis on opivdiljundite
saavutamiseks olemas. Loetleda kursuse kohustuslikud oppematerjalid (nt opikud vmt) kui
need on olemas. Kui oppijalt noutakse mingeid isiklikke oppevahendeid, tuua ka need vilja.

Oppe sisu:
Auditoorne t66 (100t):
e Toiduainete todstuse eripara. Tootmishiigieeni nduded. Pesemis- ja
desinfitseerimisvahendite liigid, omadused ja meetodid. Jadtmekaitlus
e Kovaliteedisiisteemid ettevotetes ja nendest arusaam ning jalgimine, toiduohutus ja
tooohutus
e Toiduainetodstuses kasutatavad seadmed, nende t6opohimotted ja igapidevane
hooldamine ning tehnoloogilised vdimalused.
e Jooniste lugemine ja tingmérgid
e Erialased viljendid inglise keeles

Praktiline t66 (60 t):
e Tookoha tooks ettevalmistamine
e Kisitseb toiduainetoostuses kasutatavaid seadmeid
e Oiged ja ohutud t66votted

Oppekirjandus:
Dairy Handbook, Piimanduse Késiraamat.
Koolituse ldbiviimiseks kasutatakse dpetajate endi poolt koostatud dppematerjale.

Oppekeskkonna kirjeldus: Jirvamaa Kutsehariduskeskuse auditoorium ja E- Piim ettevdtted
Poltsamaal, Tiiril, Jarva-Jaanis.
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Nouded oppe l16petamiseks, sh hindamismeetodid ja —kriteeriumid. Nourud on vihemalt
70% kontakttundides osalemine. Kirjeldada, kuidas hinnatakse épiviljundite saavutamist.

Opingud loetakse 15ppenuks, kui kursuslane on osalenud koolitusel viihemalt 85% kursuse
kogumahust ja sooritanud testi, praktilise iilesande ja praktilise t00 ettevottes. Mitteeristav
hindamine. Koolituse ldbimisel véljastatakse osalejatele tunnistus, kui 6pingute 16petamise nduded on
taidetud.

Hindamismeetod | Hindamiskriteeriumid

Test Positiivseks soorituseks on vaja viahemalt 80% oigeid vastuseid

Praktiline o Materjalide ettevalmistus - arvutada keemilise lahuse

tilesanne kontsentratsioon ja valmistada vastava
kontsentratsiooniga pesulahus.

Praktiline t66 e seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega

ettevottes o kasutab to0protsessis digeid ja ohutuid toovotteid

e kontrollib seadme/liinildigu tédkorras olekut ja vastavust
todoperatsioonile, arvestades etteantud juhiseid

e toOtab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult vastavalt
kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele

e seiskab seadmed vastavalt etteantud juhistele

e puhastab t60 10ppedes seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

5. Koolitaja andmed

Koolitaja andmed. Tuua dra koolitaja(te) ees- ja perenimi ning kursuse libiviimiseks
vajalikku kompetentsust nditav kvalifikatsioon voi vastav opi- voi téokogemuse kirjeldus.
Riina Annus
e 2006 Eesti Maaiilikool agronoomia
e 1986 Oisu Toiduanetddstuse Tehnikum, piimatoodete tehnik-tehnoloog
e AS E-Piim Tootmine, Jirva Jaani meierei, kvaliteedi- ja tehnoloogiaspetsialist alates
2015.a
e AS E-Piim Tootmine, projekti ,,Green Field Dairy Plant* piimandustehnoloogia
insener
o Tiiskasvanute koolitaja tase 5
Toiduainetoostuse valdkonnas tootamise kogemus alates 1987.a. Tdiskasvanute koolitamise
kogemus alates 1996.a. Jarvamaa Kutsehariduskeskuse tdiskasvanute koolitaja.
Ene Pener

korgharidus MA, Jarvamaa Kutsehariduskeskuse inglise keele dpetaja, tdiskasvanute koolitaja
alates 2006.a, taiskasvanute koolitaja tase 6.

Eveli Laurson

EKR tase 4, Jirvamaa Kutsehariduskeskus 2012.a veokorraldaja, Tallinna Ulikool 2008.a
kutsepedagoogika, to6tamise kogemus kaubanduse ja teeninduse valdkonnas 2005.a-2008.a.
Téiskasvanute koolitamise kogemus alates 2007.a. Jarvamaa Kutsehariduskeskuse kutsedpetaja
(logistika, kaubandus, klienditeenindus, tookeskkonnaohutus), tdiskasvanute koolitaja tase 5.




